SIDEN 1952

Besog os pa FoodExpo og bliv inspireret til brug af

DANSK KYLLING
| det baereo\%hqe kokken

VI HABER AT SE DIG PA STAND M9540 (HAL M) TIL
FOODEXPO DEN 17.-19. MARTS

KOM MED PA EN KULINARISK REJSE GENNEM ALVERDENS K@KKENER, MED
UDGANGSPUNKT | DE NORDISKE KOSTRAD OG GOD DANSK KVALITETSKYLLING.
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Brian Mgller Lauridsen W ETR GETIET Philip Eistrup Davidsen
Direkter for levende dyr Madskribent og Kokkenchef, Junkfood

HKScan Denmark kogebogsforfatter

BES@G OS | KOKKENET PA STANDEN

Journalist Frederik Hjerrild, tidligere radiovaert pa P3, vil tage dig med i kekkenet til en
levende snak med:

MAI KNAUER - som tilbereder spendende italienske retter med dansk kylling.
Mai er madskribent, kogebogsforfatter og har sin egen madskole i Italien.
Sendag kl. 11.00-12.00

Mandag kl. 15.00-16.00

PHILIP EISTRUP DAVIDSEN - som viser, hvordan han benytter kyllingeprodukter i
JunkFoods kekken.

Philip er tidligere kok hos Michelinrestauranten Alchemist og nu kekkenchef pa JunkFood,
der dagligt producerer varme, naeringsrige, gratis maltider til gadens folk i Kebenhavn.

Mandag kl. 11.00 - 12.00

BRIAN MGLLER LAURIDSEN - som fortzeller om opdraet af danske ROSE-kyllinger.
Brian er direkter for levende dyr i HKScan Denmark. Han har den direkte dialog med
vores 65 danske landmand, der opdraetter de danske ROSE-kyllinger.
Sendag kl. 13.00-14.00

kl. 15.00-16.00
Mandag kl. 12.00-13.00

kl. 16.00-17.00

Kig forbi og fa masser af inspiration til - og smagsprever pa - en verden af smag
med dansk kvalitetskylling.

Vi ses fil



